Zimit- Pancakes mit Buttermileh (Lin ca. 16 Ledick.

se nach GniBe. Basterend auf dem Fancake Grundrezept von Cynthia Barcomi)
Zutaten:

180g Mokt
112 TL
112 TL Natron
3 EL Zucken

/Z&M(ﬁmcﬁgwoﬁ/mé
7/2 TL Sfalz

250md Buttermilch
30g Butten,
2 Eien

7.) Alle trnockenen Zutaten und fissigen Zutaten getrennt wvoneinanden mischen.

2.) T/WWLMWWMWWWWWWWWW
die Fancakes das Gegenteil von futtiy. pfa,tthdz‘/ﬂaoé@n
3)WPWMWMWMWW/WWMM ﬂwmm/mm
welse Fancakes hineingeben. lch Senwutze datin immen einen
zumindest in anndternd gleich grole Pancakes zu Sekommen. Fro J:’cmoowéeoa

112 Liflel voll.

4.) Wenden. wenn Rleine Blasen an den Oberdliche zu setien sind wund sich den
Fancake leicht wenden lasst. Eintach mal an den Jeite mit einem Fannerwenden durz

. dann merkt man das schon.
4)/3moaéeamx7/”@wwzd@ﬂazo/pzh
5.) Aus §0g Puderzucker und ganz weniq Milch eine Zuckerglasun annditiren.

lat sie zu flussiq, einfach mehn FPudernzucken dazu geben. lst sie zu dick. einfach mefin
Milch einndibren. CSQA/% Uben die Fancakes geben. dann mit Zuckensternen, bunten
Wmmmf/mm

Lach,.

ba) Jollte sich ein Gebuntstagskind unter den Gasten Setinden. achnell noch eine Kenze
obenauf setzen., WWWMPWWW@@&WWWWW.




